
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ

Тартар из тунца блюфин под перечным соусом шрирача на тыквенной бриоши 1/30

Спинка атлантической сельди на ржаном тосте под горчичным соусом и криспи луком 1/35

Свиная грудинка томленая в эле на картофельном рёсте под гриль соусом 1/35

Итальянский сальчичон пеперони с вялеными черри под перечным соусом 1/25

Ролл из ветчины с сырно-чесночным муссом под лепестками кресс салата 1/20

Бутон из куриного филе под оливковой пудрой на пшеничном тосте 1/30

Шпажка с сыром чеддер и виноградом под медово горчичным соусом и лепестками
микро зелени

1/25

Вертуччи из баклажан с томатами, орехами и зеленью 1/25

САЛАТЫ В ПОРЦИОННОЙ ПОДАЧЕ

Оливье из запечённых овощей с болонской мортаделлой и заправкой из пикулей 1/70
Салат "фантазия" с томлёным куриным филе, томатами черри, маринованной
морковью, пекинской капустой под соусом карри и пшеничными тостами

1/70

ГОРЯЧИЕ ЗАКУСКИ

Шашлычок по-тайски из куриного филе в кисло-сладким соусе с кунжутом 1/60/35

Запечённые с оливковым маслом дольки свежего картофеля с зеленью 1/100

ХЛЕБ

Свежевыпеченные булочки пшеничные, с семечками, с солодом 1/50

НАПИТКИ

Чай "гринфилд" пакетированный \ Кофе свежезаваренный 1/170

Минеральная вода в кувшинах с лимоном и мятой 1/250

ИТАЛЬЯНО - № 1 = 3 000 руб.
(610 гр на чел + 390 мл напитков) 


