
ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ
Лепестки маринованного лосося в ликёре «куантро» с креветочным кремом и тобико 1/35
Тунец гравлакс под цитрусовым маринадом с салатом чука и ореховым соусом 1/40
Медальоны из томлёного фермерского цыпленка с вяленным абрикосом и медово-
горчичным соусом

1/50

Брускетта с бужениной в горчичной глазури и овощами гриль под соусом релиш 1/40
Сыровяленная шейка коппа с томатоми вяленными на солнце 1/35
Брускета с перечным кремом и лепестками пепперони под пармезановой крошкой 1/40
Тарелка домашних сыров с томатами черри и пряными травами (сулугуни, адыгейский,
скаморций, моцарелла, молодой сыр)

1/40

Овощной каскад с зеленью и греческим соусом «дзадзики» 1/100
САЛАТЫ В СТОЛ
Салат «цезарь» с цыплёнком гриль под анчоусной заправкой и ажурными чипсами 1/100
Мясной салат с бужениной и картофелем стоун на листьях салата айсберг под
горчичной заправкой

1/100

ГОРЯЧЕЕ БЛЮДО НА ВЫБОР
Филе стрелозубого палтуса на листьях шпината с картофельными шато и голландским
соусом

1/125/150/25

Стейк из свиной шейки мейшан под соусом барбекю с запечёным картофелем стоун
в морской соли

1/120/150/30

ХЛЕБ
Свежевыпеченные булочки пшеничные, с семечками, с солодом 1/50
ФРУКТЫ И ФРУКТОВЫЕ КОМПОЗИЦИИ
Фруктовая тарелка (сезонное) 1/100
НАПИТКИ
Чай "гринфилд" пакетированный \ Кофе свежезаваренный 1/170
Минеральная вода в кувшинах с лимоном и мятой 1/250
Морс клюквенный 1/250

ВАРИАНТ - № 4 = 5 000 руб.
(1030 гр на чел + 640 мл напитков) 


