
 

 

 

                                                                 

– БАНКЕТНОЕ МЕНЮ – 
11000 РУБЛЕЙ НА 1 ГОСТЯ 

 

- Рыбные закуски – 

Карпаччо из морского гребешка с соусом юдзу - шоу подача 

Мини оладья с красной икрой 

Татаки из тунца с ореховым соусом 

Гравлакс из лосося с копченым кремчизом 

– Мясные закуски – 

Мясные специалитеты /иберийский хамон,шейка копа, утиное магре/ 
Тар-тар из мраморной говядины с трюфельным кремом  

«Вителло тоннато» с сыром пармезан и рукколой 

- Сыры - 
Выдержанные Италия-Франция сыры 3 вида 

- Овощные – 

Овощи на сливочном муссе с печёным перцем и трюфельным маслом 

Карпаччо из томатов со страчателлой и соусом песто 

Антипасти из маринадов и солений 

Хрустящие баклажаны с томатами 

- Салаты – 

Оливье с раковыми шейками и красной икрой 

Стейк-салат с печёными перцами и пармезаном 

Нисуаз с тунцом гриль и апельсиновым дрессингом 

Цезарь с лангустинами  в бокале 

- Горячая закуска – 

Жюльен из камчатского краба 

- Горячие блюда на выбор - 
Стейк из сёмги с мидиями и соусом горгонзола 

Турнедо из говядины с картофелем дофинуа и соусом порто 

Утиная грудка с тыквенным муссом и винным соусом 

- Фрукты и ягоды – 

 

- Хлебная корзина – 

Ассорти домашних булочек  
Масло с чесноком и зеленью 

 

 

 

 

 

В стоимость меню включена аренда зала 6часов 

При обслуживании гостей от 15 персон в счёт включается сервисный сбор в размере 10% от суммы счёта. 

Выход блюд на персону 1200 грамм  
 


